
Wedding menu



与論島の恵みをたっぷりと盛り込んだ、

特別な日にふさわしいコース料理をご用意しております。

新鮮な野菜や海鮮類を使用し、味わい深いお料理をお楽しみいただけます。

また、レストランから広がるヨロンブルーの海が素晴らしい景色となり、

お二人にとって忘れられない思い出のひとときを演出いたします。

是非、大切な方々と共に、特別な一日をお過ごしください。

特別な一日を彩る
与論島の恵み溢れるウエディングコース



1. はまぐりのコンソメジュレ
はまぐりは、2枚の殻が完璧に合わさる特別な一対の貝として知られており、夫婦
の和合と絆を象徴しています。

アミューズ

2. 海の幸のマリネ ガルグイユ風
縁起の良い海老やブリなど、長寿のイメージに華やかな野菜を添えて。

前菜

3. 季節根菜のポタージュ
地に根を張って力強く育つため根菜。継続、安定、繁栄などの意味を持っています。

スープ

4. 真鯛のポワレ
幸福を呼ぶ縁起の良いお魚料理で婚礼に華を添えます。

魚料理

5. キビ丸豚の塩釜焼き ハイビスカスソース
新郎新婦が共に塩釜を割る感動の一瞬をお楽しみください。

肉料理

6. 濃厚レアチーズケーキ ヨロンブルースタイル
与論の海を彷彿させる美しい色合いのデザートをご堪能ください。

デザート

島民コース ¥6,000 4 52

1 63



スタンダードコース ¥8,000

1. はまぐりのコンソメジュレ
はまぐりは、2枚の殻が完璧に合わさる特別な一対の貝として知られており、夫婦の和合
と絆を象徴しています。

アミューズ

2. 海の幸のマリネ ガルグイユ風
縁起の良い海老やブリなど、長寿のイメージに華やかな野菜を添えて。

前菜

4. 季節根菜のポタージュ
地に根を張って力強く育つため根菜。継続、安定、繁栄などの意味を持っています。

スープ

5. 真鯛のポワレ
幸福を呼ぶ縁起の良いお魚料理で婚礼に華を添えます。

魚料理

6. 牛フィレ肉の塩釜焼き
新郎新婦が共に塩釜を割る感動の一瞬をお楽しみください。

肉料理

7. 濃厚レアチーズケーキ ヨロンブルースタイル、旬のフルーツ
与論の海を彷彿させる美しい色合いのデザートをご堪能ください。

デザート
3. キビ丸豚 豚トロの低温ロースト
幸運と縁起を象徴する食材をブーケに見立てて包みました。

温かい前菜

6 3 52

4 71



和洋折衷コース ¥12,000

1. はまぐりのコンソメジュレ
はまぐりは、2枚の殻が完璧に合わさる特別な一対の貝として知られており、夫婦の和合
と絆を象徴しています。

アミューズ

2. キビ丸豚 豚トロの低温ロースト 
幸運と縁起を象徴する食材をブーケに見立てて包みました。

前菜

4. かるい根菜のポタージュにアランチーニを浮かべて
地に根を張って力強く育つため根菜。継続、安定、繁栄などの意味を持っています。

スープ

5. 伊勢海老のうに焼き
火を通したエビの赤い身が邪気を祓い、鎧兜のような殻は力強さの象徴。しっぽの曲がり
が長寿を象徴する縁起の良い食材です。

魚料理

6. 島有泉のグラニテ
与論島のお酒を使ったお口直し。

お口直し

7. 国産黒毛和牛サーロインステーキ
上質な国産黒毛和牛を使った贅沢な一品。

肉料理3. お造り 5 点盛り合わせ
出世魚のブリ、めでたいの真鯛、長寿の海老、多幸のタコと縁起の良い盛り合わせ。

お造り

8. 濃厚レアチーズケーキ ヨロンブルースタイル、ヨロンカステラ
　 パッションフルーツのクレームシャンティ、旬のフルーツ
与論の海を彷彿させる美しい色合いのデザートをご堪能ください。

デザート
5 3 47

1 82 6



¥3,000
・オリオンビール【中瓶】
・ウィスキー
・焼酎
・泡盛
・ソフトドリンク

¥4,000
・オリオンビール【中瓶】
・ウィスキー
・焼酎
・泡盛
・白・赤ワイン
・スパークリングワイン
・ソフトドリンク

¥5,000
・オリオンビール【中瓶】
・ウィスキー
・焼酎
・泡盛
・日本酒
・白、赤ワイン
・シャンパン
・カクテル
・ソフトドリンク

Drink



: 0997-97-5060
: wedding@pricia.co.jp
: https://pricia.official-wedding.jp

TEL
Mail 
Web

プリシアリゾートヨロン ウエディング


